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1.1 餐饮业的定义

餐饮业（catering）：以从事饮食烹饪加工和消
费服务经营活动为主的行业。

餐饮业是餐饮服务机构，餐饮服务企业包括以
下类型：
 饭店（火锅店、烧烤店、快餐店、小吃店、

食堂等）；
 从事生产学生盒饭、社会盒饭、桶饭的集体

用餐配送单位。

饭店



污染物

油烟（Cooking Fume）：食物烹饪、加工过程
中挥发的油脂、有机质及其加热分解或裂解产
物。
油烟的产生跟食材与烹饪方式有着密切的关系：
（1）高油烟食材：含有动/植物油脂的食物，
动物/植物/人造食用油；
（2）高油烟烹饪方式：炒、煎、烤、炸等。

 总碳氢（THC）
 油烟
 气味
 细颗粒物（PM2.5）
 臭氧前体物（VOCs）

1.2 主要污染物



主要化学成分：醇、酮、脂肪酸以及芳香
族。

油烟的成分

油烟中含有气味、PM2.5和挥发性有机物等
污染物；
挥发性有机物（VOCs）是灰霾和臭氧的前体
物之一。

油烟的污染



对呼吸系统的危害

 引发呼吸道疾病：油烟中的微小颗粒和有害气体，如丙烯醛

等，可刺激呼吸道，导致咳嗽、咳痰、呼吸困难等症状，长

期暴露还会引发慢性支气管炎、哮喘、肺气肿等疾病，严重

者可招致肺纤维化。

 降低肺部功能：油烟中的PM2.5可深入肺泡，长期吸入会降低

肺部通气能力，使患者出现胸闷、气促等症状，进一步发展

可导致肺气肿或慢性阻塞性肺病。

对皮肤的危害

 加速皮肤衰老：油烟中的自由基会加速皮肤胶原蛋白降解，

使皮肤变得干燥、粗糙、松弛无弹性，皱纹、色斑提前出

现，还会促进黑色素生成，产生更持续的氧化应激反应。

 引发皮肤疾病：油烟颗粒附着在皮肤上，会堵塞毛孔，影

响皮肤的新陈代谢，诱发皮肤炎症，增加皮炎、湿疹以及

过敏性疾病的发生风险，或加重症状。

1.3 油烟的危害



环境管理要求
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选址禁区

不得新建、改建、扩建产生油烟、异味、废气的餐饮服务项目：

A 居民住宅楼

B 未配套设立专用烟道的商住综合楼

C 商住综合楼内与居住层相邻的商业楼层内

2.1 餐厅选址要求



对餐饮油烟进行净化处理的各种设备及其
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油烟污染物净化技术

2.2 油烟净化要求



一级净化设施
去除大颗粒油滴和部分水分，采用机械过滤、旋网过滤、运水烟罩、

吸收式净化烟罩及紫外光解等技术。

【基本原理】：利用紫外线（UVC）产生的臭氧等物质的强氧化性，

氧化分解油烟等气态污染物，并通过长时间照射，矿化油脂等固态有

机物，常用于加强除味效果。 



二级净化设施
以静电式和湿式净化技术为主，高效去除细颗粒物。由预过滤器、荷电器、收集器组成。

 【基本原理】：利用高压放电形成电场，使油烟颗粒荷电，被吸附收集于极板上。

 【适用污染物】：油烟 【常见产品形式】：静电式油烟净化装置。 

 【保养方法】：静电收集板清洗。 【保养周期】：建议每工作月清洗一次。 

 【原理】：利用高压电极放电使油雾带电，并收集于极板上，从而达到去除油烟雾粒子的目的。 



异味净化
餐饮油烟除颗粒物外，还含有食材、调味料及烹饪过程产生的挥发性有机物 (VOCs )，是异味的主要来源。静

电式净化技术虽对颗粒物去除率高，但对 VOCs 和异味净化能力有限。活性炭吸附法、紫外光解法等辅助技术，

针对 VOCs和气味分子，采用高级氧化 ( 光催化氧化、臭氧氧化 )、物理吸附 ( 活性炭 ) 或化学吸附等技术。 



油烟净化装置日常运行

 应确保油烟净化装置与风机一体化控制，同开、同关 

 油烟净化装置建议早开晚关，分别至少半小时

 高峰作业外的零星作业时，也请打开油烟净化装置

 油烟管道漏油、挂油明显的，应及时检修

 涉油烟作业时，涉户外或公用天井的门窗应关闭，杜绝无组织排放行为

油烟净化装置清洗

 至少每三个月进行一次清洗维护（问题明显、涉信访餐饮单位要求不少于

一月一次清洗）

 与具备专业清洗能力的单位签约，确保合同真实有效

 每次清洗留存清洗前后对照照片及单据（清洗单据、发票等）

 记录材料保存期限不得少于一年

餐饮油烟净化装置要求



单位名称： 设施名称与编号：

日

期

开机

时段

设施运转状态
运行参数

是否正常

巡检

时间

记录

人

备

注
施管道

密封

可见

油烟

可嗅

气味

单位名称： 设施名称和编号：

日期 维护保养检修项目 废水、废弃物去向 操作人 备注

表1 油烟净化设施日常巡检台账示例（___ 年___月）

表2 油烟净化设施维护保养台账示例

2.4 清洗台账要求
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2.3 烟道排口要求



1.源头捕集效率不足

2.净化设备市场乱象

4.异味控制效果难达预期

3.运维缺位导致效能衰减

2.5 餐饮油烟治理面临的核心挑战



常见违法行为和
相关法律法规
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需具备中国环境保护产品认证，处
理能力与排水量匹配
安装位置：厨房洗碗池排水管处

餐饮选址不符合要求：

《中华人民共和国大气污染防治法》：第八十一条

第二款规定，禁止在居民住宅楼、未配套设立专用

烟道的商住综合楼以及商住综合楼内与居住层相邻

的商业楼层内新建、改建、扩建产生油烟、异味、

废气的餐饮服务项目。

第一百一十八条第二款规定，违反上述规定，由县

级以上地方人民政府确定的监督管理部门责令改正；

拒不改正的，予以关闭，并处一万元以上十万元以

下的罚款。

法律支撑



油烟净化设施不符合规定：

 《上海市大气污染防治条例》第六十二条第一款：饮食服务业的

经营者应当按照市生态环境部门的规定安装和使用油烟净化和异

味处理设施，以及在线监控设施，并保持正常运行，排放的油烟、

烟尘等污染物不得超过规定的标准。

 第九十九条第二款：违反本条例第六十二条第一款、第二款：饮

食服务业的经营者未按照规定安装油烟净化和异味处理设施或在

线监控设施、未保持设施正常运行的，责令改正，处五千元以上

五万元以下的罚款；拒不改正的，责令停业整治。

 未安装配备任何油烟净化设施。
 产生餐饮油烟或异味的炉灶未配置吸（排）烟罩；
 未按规范设置集气罩、排风管道和排风机；
 厨房的炉灶、蒸箱、烤炉（箱）设施未设置集气罩，餐饮油烟

集气罩罩口投影面小于灶台面；
 使用固体燃料的炉灶产生的油烟未单独收集；
 未采用机械过滤器（或与紫外光解器相结合）、旋网过滤器

（或与紫外光解器相结合）、运水烟罩、吸收式油烟净化烟罩
等一级油烟净化设施对大颗粒油烟加以净化处理。

 烟道排口不符合

1. 未安装油烟净化设施、未按照规定安装油烟净化设施



油烟净化设施未开启情形：
 油烟净化设施工作时电源指示灯不亮
 静电式净化设施电流表、电压表指数为零紫外光解净

化设施紫外灯损坏
 高压电工作指示灯不亮
 其他未运行情形现场检查后发现餐饮服务单位未安装

配备任何油烟净化设施。

油烟净化设施不符合规定：
 《上海市大气污染防治条例》第六十二条第一款：

饮食服务业的经营者应当按照市生态环境部门的规

定安装和使用油烟净化和异味处理设施，以及在线

监控设施，并保持正常运行，排放的油烟、烟尘等

污染物不得超过规定的标准。

 第九十九条第二款：违反本条例第六十二条第一款、

第二款：饮食服务业的经营者未按照规定安装油烟

净化和异味处理设施或在线监控设施、未保持设施

正常运行的，责令改正，处五千元以上五万元以下

的罚款；拒不改正的，责令停业整治。

2. 未保持油烟净化设施正常运行



依据《中华人民共和国大气污染防治法》第一百条第五项
规定：“未按照规定设置大气污染物排放口的，由县级以
上人民政府环境保护主管部门责令改正，处二万元以上二
十万元以下的罚款；拒不改正的，责令停产整治。”

3. 未按规定设置采样口



《中华人民共和国大气污染防治法》第八十一条

排放油烟的餐饮服务业经营者应当安装油烟净化

设施并保持正常使用，或者采取其他油烟净化措

施，使油烟达标排放，并防止对附近居民的正常

生活环境造成污染。

第一百一十八条第一款，责令改正，处五千元以

上五万元以下的罚款；拒不改正的，责令停业整

治。

4. 油烟超标



法律法规链接：
《上海市大气污染防治条例》第六十二条第二款 饮食服

务业的经营者应当定期对油烟净化和异味处理装置进行清

洗维护并保存记录，防止油烟和异味对附近居民的居住环

境造成污染。生态环境部门应当对饮食服务经营场所的油

烟和异味排放状况进行监督检查。

第九十九条第二款 违反本条例第六十二条第一款、第二

款规定，饮食服务业的经营者......未定期对油烟净化或异

味处理设施进行清洗维护并保存记录的，由市或者区生态

环境部门责令改正，处五千元以上五万元以下罚款；拒不

改正的，责令停业整治。

5. 未定期对油烟净化或异味处理设施进行清洗维护并保存记录



典型案例警示
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法律法规：《上海市大气污染防治条例》第六十二条第一款   饮食服务业的
经营者应当按照市生态环境部门的规定安装和使用油烟净化和异味处理设施
以及在线监控设施，并保持正常运行，排放的油烟、烟尘等污染物不得超过
规定的标准。
《上海市大气污染防治条例》第九十九条第二款   违反本条例第六十二条第
一款、第二款规定，饮食服务业的经营者未按照规定安装油烟净化和异味处
理设施或在线监控设施、未保持设施正常运行或者未定期对油烟净化或异味
处理设施进行清洗维护并保存记录的，由市或者区生态环境部门责令改正，
处五千元以上五万元以下的罚款；拒不改正的，责令停业整治。

案例一
单击此处编辑副标题

案情介绍：晚间营业高峰时期，执法人员对某餐饮单位进行现场检查时发现，
该单位位于商业综合区。从事产生油烟气的餐饮服务，油烟净化设施共有一组，
安装于2楼楼顶，处于断电闲置状态，地面油渍严重，属于不正常使用油烟净
化设施的行为。

处理结果：根据《上海市大气污染防治条
例》的规定发出责令改正决定书，并进行
立案查处，对该餐饮单位作出罚款人民币
贰万元的行政处罚决定。



法律法规：《中华人民共和国大气污染防治法》第八十一条第一款 排放油
烟的餐饮服务业经营者应当安装油烟净化设施并保持正常使用，或者采取其
他油烟净化措施，使油烟达标排放，并防止对附近居民的正常生活环境造成
污染。
《中华人民共和国大气污染防治法》第一百一十八条第一款 违反本法规定，
排放油烟的餐饮服务业经营者未安装油烟净化设施、不正常使用油烟净化设
施或者未采取其他油烟净化措施，超过排放标准排放油烟的，由县级以上地
方人民政府确定的监督管理部门责令改正，处五千元以上五万元以下的罚款；
拒不改正的，责令停业整治。

案例二
单击此处编辑副标题

案情介绍：上海市某环境监测站对某餐饮单位的净化设备出口的臭气排放以及
油烟排放进行了监测，检测报告显示：臭气浓度第1次测量值为72、第2次为72、
第3次为174（无量纲），超过了DB 31/844-2014《餐饮业油烟排放标准》中
规定的臭气浓度限值60（无量纲）的标准；检测报告显示：油烟折算标干浓度
1 .1mg/m³，超出DB 31/844-2014《餐饮业油烟排放标准》1 .0mg/m³的标准。

处理结果：根据《中华人民共和国大气污
染防治法》的规定发出责令改正决定书，
并进行立案查处，对该餐饮单位作出罚款
人民币贰万柒仟元的行政处罚决定。



法律法规：《中华人民共和国大气污染防治法》第八十一条第二款规定，禁
止在居民住宅楼、未配套设立专用烟道的商住综合楼以及商住综合楼内与居
住层相邻的商业楼层内新建、改建、扩建产生油烟、异味、废气的餐饮服务
项目。
第一百一十八条第二款规定，违反本法规定的，由县级以上地方人民政府确
定的监督管理部门责令改正；拒不改正的，予以关闭，并处一万元以上十万
元以下的罚款。

案例三
单击此处编辑副标题

案情介绍：执法人员在指导某街道对餐饮油烟整治行动时发现，某餐饮单位
（注册日期为2022年01月19号）位于商住综合楼一层，四层及以上为居民住
宅，该商住综合楼未配套设立商业餐饮专用烟道，厨房内产生油烟通过净化
设施处理后，从西侧操作间窗户通过管道至小区地面草坪排放。

处理结果：依据《中华人民共和国大气污染
防治法》第八十一条第二款的规定，依据
《中华人民共和国大气污染防治法》第一百
一十八条第二款的规定，对当事人予以关闭，
并处罚款人民币1 .45万元整。目前，该单位
已停业。



案例四
单击此处编辑副标题

案情介绍：某日，执法人员对位于上海市徐汇区中山西路某号的某餐饮单位检查时发现 :该单位经营正常，厨房分为炒菜、烧
烤两部分，炒菜区域的油烟管道上安装一台油烟净化设备，设备底部用塑料纸包裹，油烟净化设备未能正常使用，烧烤区域
的管道未安装油烟净化设施。  

处理结果：局立即根据《上海市大气污染
防治条例》的规定发出责令改正决定  书，
并进行立案查处，对该餐饮单位作出罚款
人民币叁万贰仟元的行政  处罚决定、



THE END

谢 谢


	餐饮行业大气污染防治管理要求解读
	目录
	餐饮业定义及主要污染物
	1.1 餐饮业的定义
	1.2 主要污染物
	幻灯片编号 6
	1.3 油烟的危害
	环境管理要求
	2.1 餐厅选址要求
	2.2 油烟净化要求
	幻灯片编号 11
	幻灯片编号 12
	幻灯片编号 13
	餐饮油烟净化装置要求
	2.4 清洗台账要求
	2.3  烟道排口要求�
	2.5 餐饮油烟治理面临的核心挑战
	常见违法行为和相关法律法规
	幻灯片编号 19
	幻灯片编号 20
	幻灯片编号 21
	幻灯片编号 22
	  
	 
	典型案例警示
	案例一
	案例二
	案例三
	案例四
	谢 谢

